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Fettuccini se suSenymi rajcaty a rukolou

Kaci « Praha + 2024-11-25
Rychlovka ze zasob ve spizi

Ingredience:

e 2 lZice rostlinného mdsla Rama / olivovy olej

e vanicka cherry rajcat

e 2 |Zice rajcatového protlaku / raj¢atové pasty z DM

o 1 IzZice sladké paprikové pasty Piros Arany

o sklenicka susenych rajcat z DM (bez cibule a cesneku)

® ryzova/s6jova smetana

e sll, pepf

o Cerstvarukola

o Milionarska verze ,at jsme tlusty na tfi prsty” vytunénd Verunkou pocita i s
veganskymi kuFecimi kousky a veganskym parmezanem. Jestli vas zrovna
nesefval $éf nebo nenaStvala rodina a netoufZite nechat vyplatu v DMku, abyste
se citili jak pdl mega v cashi, klidné vynechte.

Postup:

1. Na panvi rozpustime maslo, pfidam tFi IZice cukru, promichdm a pfidam
prepllena cherry rajcata

2. Po zméknuti pfiddm na kousky nakrajend suSena rajcata, rajcatovou a
paprikovou pastu, stl a pepf, mali¢ko vody a necham probublavat dokud raj¢ata
nezesladnou. Nakonec pfiliju smetanu a necham jesté trochu zredukovat do
poZadované hustoty omacky. (Zahusténi vétSinou neni tfeba)

3. Podle chuti doladim sUl, pepf, pfipadné cukr.

4. Téstoviny pfipravime podle navodu na obalu, kdyby vas ndhodou napadlo to
délat néjak jinak, a idealné v panvi promichdme s hotovou oméackou. Navrch
pridam nakrajenou rukolu. Snézte to vSechno, stejné se to stane, a usetfite si
cestu k panvi pro tfi pridavky.

#rukola #suSenaRajcata #paprikovaPasta #fettuccini
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Bulgur s pecenou dyni a kapustickami Stfredomorské orzo
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