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0 Polévky

0 Téstoviny

0 Asie

0 Indie

0 Ceska klasika

0 Jiné hlavni chody
0 Dezerty

Kunapap 0Kure na paprice

Kaci « Repin * 2024-08-03
Tohle kufe na paprice si nechate zahrat na pohrbu!

Ingredience:

e 3-4 papriky (Cervené/Zluté/oranzové)

e mletd paprika (idedlné madarska)

e LSD

e veganska smetana na vareni 200ml

o Forkys kureci kousky (do omacek a polévek se hodi Forkys nekufe, strukturou a
chuti nejlépe pFipomina vafené kufe, na smazeni a opékani jsou lepSi Garden
Gourmet kousky). Jestli mate z nahrazek kufete tik v oku, funguje skvéle i varianta
s kostkami tofu.

Postup:

1. Papriky zakdpneme olejem a dame do rozehfaté trouby, peCeme dokud slupka
nezerna.

2. Upecené papriky vyndame, sloupneme z nich spélenou slupku a duZinu
rozmixujeme.

3.V hrnci rozehfejeme olej, kratce na ném opeceme kufeci kousky nebo kostky
tofu, poprasime paprikou, nechame rozpustit v tuku, zaprasime LSD a trochou
mouky pro zahusténi, promichame, pfidame rozmixované papriky a zalijeme
vodou. Pracujeme rychle, aby se paprika opravu jen rozpustila a dlouhym
smazenim nezhofkla.

4. Osolime, opepfime a vafime 20 minut. Po chvili pfidame také smetanu a
nechame omacku bublat v hrnci.
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Bramborové ,tocumite” knedliky s u... Francouzské brambory
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